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92.

12.
13.

Bei allen Gerichten wahlen Sie lhre Beilagen selbst:
Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat

oder Pommes Frites.

Beilagen kénnen nicht gegen einen gemischten

Salat getauscht werden.

Sie sind Allergiker? Sprechen Sie uns bitte an!

VORSPEISEN

Gemischter Beilagensalat 2,412,cj) . . ........ ... . i L
Nordische Bruscetta, Nordseekrabben, Rducherlachs, Parmesan ,j) .

Groller Salatteller mit Raucherlachs,
Honig-Senf Vinaigrette & Sylter Brot (2,.412,0,¢jx) + o oo v vvv

Groller Salatteller, Garnelen-SpielR},
Honig-Senf Vinaigrette & Sylter Brot (2,412,a,b,¢,j,x)e « « « v v vt v u 0

Filet nach Wahl auf Blattsalat, Honig-Senf
Vinaigrette & Sylter Brot (2,412,ab,cjx) « . oo vvvvii i

Kartoffelpuffer mit Raucherlachs und Meerrettich (2,13,0,¢c). . . . . . ..

SUPPEN

Cuxhavener Krabbencremesuppe & Sylter Brot,g) ... .........

Klare Fischsuppe mit reichlich Fischeinlage & SylterBrot ........

Bei allen Gerichten wihlen Sie lhre Beilagen selbst:

Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat oder Pommes Frites.

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 10
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Matjes auf Schwarzbrot mit roten Zwiebeln (q,g)
Matjesvariationen von zweierlei Matjes mit Hausfrauensauce (9,4,12). 18.00
Eingelegte Bratheringsfilets(c,j) ............... ... ... .... 17.50
Gebratene Heringfilets .. . ............ ... ... ... ... ... 17.50

DORSCH

€
Dorschfilet »natur«, mit Gemiise und Senfsauce (a,gj) « v v v v v v n. 23.00
Dorschfilet gediinstet mit Gemiise und Senfsauce (g.j) . . ... ...... 23.00
BEwn Klemer T ave der Kiclhe:
Bel gedimeteten Fiechen bitten wir %3 -
dwa 20 Munuten Wardezet evzuplanen ... -
ot W
€
Rotbarschfilet in Bierteig mit Remouladensauce (2,4,12,a,¢c) . . ... ... 20.00
Rotbarschfilet in Eihiille mit Remouladensauce (2,4,12,0,¢) . . . . . . ... 20.00
Rotbarschfilet »natur«, mit Buttersauce (2,4,12,¢,j) « - v v v v v v v v v v e 20.00

-~

Bei allen Gerichten wihlen Sie lhre Beilagen selbst:

Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat oder Pommes Frites.

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 10
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46.

47.
48.

30.
31.

Beachten Sie bitte auch unser taglich

wechselndes Tagesgericht!

SCHOLLE -

~ €
Scholle »Finkenwerder Art« mit Speck gemischtem Salat (2,4,12,4,¢,j) . 25.00

Scholle »Bisumer Art« mit Krabben und gemischtem Salat (2,4,12,q4,¢,j) 28.00

Schollenfilet gefiillt mit Réucherlachs und Nordseekrabben, Dillsauce 24.00

(a,g,x)
Schollenfilet mit einer Gemiisevariation und Buttersauce (a,g). . . . . . 24.00
Schollenfilet mit Rahmchampignons (a,g). . . . .. ... oo ool 24.00
€
Seelachsfilet »natur« und Buttersauce (2,412,a,c,j) - « v v v v e v v v v e 19.50
Seelachsfilet in Bierteig und Remoulade (2,412,a,c,) « ..o v v v v vt 19.50

Bei allen Gerichten wihlen Sie lhre Beilagen selbst:

Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat oder Pommes Frites.

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 10
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65. Gediinstetes Lachsfilet mit Gemiisevariation und Buttersauce (g) . . . 25.00

105. Lachsfilet mit Garnelen-Spield und Buttersauce (a,bg) . . ... ... ... 25.00

— SCHELLFISCH

62. Schellfischim Ganzen gediinstet, mit Senfsavce(g.j) .. .......... 22.00

Hinweis: Bitte planen Sie bis zu 20 Minuten Wartezeit ein.

Ewn Klewmer T ave der Kiche:

Bel gedimeteten Flechen bitten wir 3 -
swa 20 Muuen Wartezed einzuplanen ... -~
-t P

Beachten Sie bitte auch unser téglich

wechselndes Tagesgericht!

Bei allen Gerichten wihlen Sie lhre Beilagen selbst:

Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat oder Pommes Frites.

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 10



49.

49.2

50.
52.

101.

91.
95.

EDELFISCHE

€
Limandesfilet natur gebraten, Buttersauce
und gemischtem Salat (2,4,12,abg,%0 ... ..o o v i il 25.00
Limandesﬁlet in Eihille, Remouladensauce
und gemischtem Salat (2,4,12,abc,x). o« o oo v v il i i oL 25.00
Steak vom Heilbutt auf Bestellung. . . ... .......... ... ... ... ..., TP
Seezunge »Millerin Art« mitzerlassener Butter,
gemischtem Salat aufBestellung. . . .. ............ ... ... .. ..., TP
Scampi-Spielle und Riesengarnele mit Baguette, Aioli,
gemischtem Salat & Sylter Brot (2,412,500 . . ... ... .. oL 22.00
€
Nordseekrabben auf Schwarzbrot mit Spiegeleiern (b,c,x) . . . ... ... 22.00
»Fischer-Frihstick«
Krabben, Rilhrei und Bratkartoffeln(b,c,x) « « v v v v v v v v v v v v 27.00

Bei allen Gerichten wihlen Sie lhre Beilagen selbst:

Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat oder Pommes Frites.

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 10
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76.
71.
72.
73.
77.

81.
82.

83.
90.
97.

WIR KONNEN AUCH FLEISCH

€
Chicken Burger mitBeilage(g) . ........... ..o ... 13.00
Fisch Burger mitBeilage(g). . . . .. ... ..o i i, 13.00
Schweinemedaillons, Rahmchampignons(g) .................. 19.50
Hédhnchenschnitzel, »Wiener Art«(a) ... ... ..o oviii ool 19.50
Hédhnchenschnitzel mit Rahmchampignons(a,g) . . . . .. ... ..o oL 19.50
Putenbrust vom Grill mit Krauterbutter o) . .. .......... ... ... 19.50
FUR »KLEIN UND GROSS«

Seerduberstdbchen (Fischstdbchen) mit Pommes Frites(a). . . ... ... 7.00
Rotbarschfilet mit Beilage ()
Dorschfilet mit Beilage ()
Schollenfilet mit Beilage (a)
Seelachsfilet mit Beilage (a)

....................... jeweils 10.00
Kleines Kapitdnsschnitzel (Hdhnchenschnitzel) mit Beilage (o) . . . . .. 8.00
Kartoffelpuffer mit Apfelmusa,c). . ... ... ... i i, 8.00
Eine hausgemachte Fischfrikadelle mit Beilage ................ 8.00
Hetion . Pesies Frites T, .. . oo. ol s UL L Sl e 4.00
RELCRURIMQIO, (610" o B b e & w el im0, s ) 0.50

Bei allen Gerichten wihlen Sie lhre Beilagen selbst:

Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat oder Pommes Frites.

9

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 10
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102.
103.

104.

98.
981

KLASSIKER DES HAUSES

€
Labskaus mit Spiegeleiern, Rollmops und Rote Beete. . . . .. ... ... 19.00
Spaghetti mit Scampis,Pesto . . ............... oL A 17.50
»nBootsmann-Teller«
Rotbarschfilet, Dorschfilet, Schollenfilet und Seelachsfilet
R A o Ul (SRR gk > = xS S r W el 27.00
»Admirals-Teller«
Schollenfilet, Limandesfilet und Lachsfilet mit GarnelenspielR},
Nordseekrabben und Remoulade (2,4,12,ac,x) « « v o v o v v v v v e v e e v 27.00

VEGETARISCH

Mediterrane Gemiisevariation mit Kartoffelecken und Aioli (2,4,12,4,c) 12.00

Veggie-Burger mitBeilage (24 . . ... ... ... .o i il 13.00

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Enthdlt foglende Allergene: (a) glutenhaltiges Getreide, (b) Krebstiere, (c) Eier und
ihre Erzeugnisse aller Sorten, (g) Milchprodukte jeglicher Art, (j) Senf,
(L) Schwefeldioxid und Sulfite, (x) Konservierungsstoffe

Enthdlt foglende Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Antioxidationsmitteln, (4) SiRstoff,
(10) koffeinhaltig, (11) chininhaltig, (12) Farbstoff, (13) geschwefelt

10



GETRANKEKARTE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

€
CocaColaZERO (1,410) . . .« v v v v v e v e e 0,3 |7 7+ 4 RN B et 3.80
COcalCala(a.10): .- L . MOREES |, o NEES (0 Y I OS], p 8o T, 3T 3.80
Orangenlimonade (1,4). . . . .............. (0S| s SRPEE 5 C R o b 3.80
Zitronenlimonade (1,4) . . . . ... .. .. ... O SE F. . s ot T i 3.80
CocaColaZERO (1,410) « « v v v v v v v v v e e e e e [0 )7l RSN BT (e ST L e 4.80
EdeaiCola.(1, 4:10) 0. ot 5, S v e 0,418, . - RY 5 LT N 4.80
Orangenlimonade (1,4). . . . .............. O | Sl S N R [ 4.80
Zitronenlimonade (1,4). . . .. ...... ... ..., 0.1 b R,y Sl 4.80
Tonissteiner Mineralwasser, classic. . . . . . El. 0,25 [ ivy, | S ORileksTang . 4. 2.90
Tonissteiner Mineralwasser,naturelle . . . . FLO,251 .. ............... 2.90
Tonissteiner Mineralwasser, medium. . . . FLLO,251................ 2.90
Tonissteiner Mineralwasser, classic . . . . . . FI:0,75 15" . AS a=ny .. 5. . 7.00
Tonissteiner Mineralwasser, medium. . . . FLLO,751................ 7.00
Tonissteiner Mineralwasser, naturelle . . . . FLO,751 .. ............... 7.00
Apfelsaft (regionale Saéfte). . . ............ 07211 2 Sl C e I 3.00
Tonissteiner Apfelschorle ............ FL. 025 | 750 5 38 b Lo 2.90
Tonissteiner Apfelschorle. . . . ... ......... O 4= # TT e 3y ) | it JNE 4.80
Johannisbeerschorle. . ... .............. (0555 [ S PR e S, 1 8y 3.80
Johannisbeerschorle. . ... .............. 0,4 1 gt 0 e T e, oy 4.80
Orangensaft™; I 4. 8 b it o T 205 0,30y =0 e TN e 3.80
alzbiensty, . 5 S0 ol RS £ S S R L S St 3.80
Bitter-Lemon(11). . .. ... N [ LR e EIFON2 Tht ot onan . WP S g & s 3.00
11
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€
Stevermanns PilsvomFass: . . ............ (0 i RERE LR &~ TN TR 3.90
Stevermanns PilsvomFass. . . ............ (0 X% 0 R N S Wl ¢ AR 4.90
Stevermanns BernsteinvomFass . . ........ 0,3 ol R A 3.90
Stevermanns BernsteinvomFass . . ........ (0,7, Y e amet . SIS 4.90
Stevuermanns Nordstern/échwarzbier Yo Fass, 0,30 S <N Ewdty, e 00 v 3.90
Stevermanns Nordstern/Schwarzbie;vom EASROMICE - 50 & | et O o 4.90
Stevuermanns alkoholfrei . ... ......... BSOS TR L 00 5 ol T T 3.80
Steuermanns Radler alkoholfrei . . . . . . . . FIFO 331 Cot L DoVl b - 7 ety 3.80
Steuermanns Hefeweizen. . . ... ........ | 0 B e e W BTN | - P R 5.50
Steuermanns Hefeweizen alkoholfrei . .. .. EREID | e e . . e e 5.50
Alsterwasser(1,4). . . .. ..o v it 03N SRR R I 3.90
Alsterwasser (1,4). . . .. ..o it (0 7. B T S 4.90
WEINE
Weifwein €
Graver Burgunder, trocken (). . .. ...... FLOZE 7 v o R 24 20.00
Graver Burgunder, trocken(). . .. ......... (072} = A4 B AL |3, Tody 6.00
Gavi Weillwein aus ltalien, trocken() . ... ... 0771 R P A LR ot - 9.00
Riesling, feinherb() ................ Q.75 ot 0o S M 485 2, 20.00
Riesling, feinherb() ................... (Ot P v Py 6.00
WeRBhETrbst(l) % .0t s . cie s s ol e e e 0:2 [ REPRRRN . . o % s, &, s 6.00
Weillherbst () .................... FREVS | . ST, S op. N 20.00
Rotwein
Hauswein() . .......cocviiiiiin, 02788 0% 1. e Sn 6.00

12
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CUXHAVEN - HADELN - WURSTEN 11. Dezember 1959

Lieber Restaurantgast,

im Jahr 1996 erdffneten meine Eltern, Anke und Werner die »kleine Fischkiste« und sind

noch heute die Seele und das Handwerk_dieses Betriebes.

Wo sonst als in der Fischhalle X koénnte der Standort sein. Die historischen Hallen, in
denen Sie sich gerade befinden, waren der Mittelpunkt der groflen »Seestadt Cuxhavenc
und der pulsierende Herzschlag einer Stadt, die vom Meer lebt. Es sind nicht mehr viele,
die aus dieser glorreichen Zeit berichten konnen, ein paar von Thnen haben wir auf den

Bildern im Restaurant verewigt.

Die Bedeutsamkeit dieser Hallen ist mit dem fehlenden Fischumschlag im Laufe der Jahre
sicherlich zuriickgegangen. Dennoch: »der kleine lebendige Markt«, der Cuxhaven vor 100

Jahren das Gesicht gab, lebt in diesen Hallen weiter. -

Denn wir bewahren seit nunmehr vier Generationen den verantwortungsvollen Umgang

mit der Ware »Fisch« und ich freue mich auf diese Herausforderung.

Wir wiinschen einen »guten Hunger«!



=T

€
Kilshnnebel: . . .00 bt DL vl LB 2 oV N e o . . v M 2.50
Malteser Aquavit 40%. . . . .  SEETT 1 /- Py, e ) LSS 250
Linie AQuavit 40%. . . . ... oouven... PRESDNN  a E  SeyEs 3.00
Jubildumsaquavit . .. ... ... .o oL, P s AT SR oy S 5 3.00

HEISSE GETRANKE

€
Cafe Cromels. 0% . . . (8. ool T s e L e L L 3.80
MilcRRa SO EETN /2 . by o A . dmel R e M o e s . 4.00
Tee: Roibusch, Schwarz, Griiner, Friichte, Pfefferminz . . .. ............. 3.00
BEDRERCIND (g) |.a@.Torde ¥ 5 - oo oAt TN N oL iy RS 4.00
BN IS cc hidte (@are . ¢ Lo S b o - B8, ool L e L LR 4.00
S e AR e SRS RS P LI e SR | 2.80
EIRTEE. SET 0 R QT e e, Ao by v L T L e e Tl . 4.00
AEEN OIS Il B2 AN eoad L T L e e T 3.80
Mgy e A e S SR S TR R T TR 1 T U R 3.80
e T e e R TN S RO 7T ey L U R « | R A 5.00

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 10



SONDERBEILAGE Seite 2

: wDer Fischmarkt wachst immer weiter«

Am 23. Februar 1908 wurde der Fischmarkt Cuxhaven erdffnet. Es begann mit zwei

Auktionshallen und eigenen Packabteilungen fiir die sich ansiedelnden Firmen.

1923 erfolgte die Erweiterung durch den Bau der Hallen III und IV.
Der entstandene Auktionsraum dieser untereinander verbundenen Hallen wurde

zum grofiten dieser Art in Europa, wenn nicht sogar der Welt.




CUXHAVEN - HADELN - WURSTEN 11. Dezember 1959

Waussten Sie schon, . . .

... dass es bei Griindung des Fischmarktes

erst 10.000 Einwohner gab, und sich bereits 6 Jahre nach Bestehen

des Fischmarktes schon 18.000 Einwohner angesiedelt hatten?

... dass der Auktionsumschlag

1908: 8,5 Millionen Pfund, im Werte von 400.000 Euro,
1931: 149 Millionen Pfund,
1932: 145 Millionen Pfund betrug?

... dass es in Cuxhaven Thunfischanlandungen gab?

Im Jahre 1945 betrug die Anlandung noch 477,5 kg und schon
im Jahre 1957 waren es knapp eine halbe Million (495.058) kg.

... dass 1931 die Heringsfischerei in Cuxhaven
49.891,8 Pfund und in HamBurg nur 2.566,2 Pfund betrug?



SONDERBEILAGE

Seite 4

Wir schreiben

das ]ahr 1977

Aus den kleinen Anfiangen heraus hat sich der im Jahre 1908 (damals

noch »Staatliche Fischereiinspektion der Freien und Hansestadt

Hamburg« genannt) gegriindete Seefischmarkt zum bedeutendsten

Auktionsplatz fiir Frischfisch in Deutschland entwickelt.

iy + Cuxhaven lebt vom Fisch — und mit dem Fisch.

. Tagesbeginn in.Cuxhaven ist Auktionsbeginn.

I i \ P

SEEFISCHMARKT CUXHAVEN

Fléiche

851 Hektar
Lﬁnge

< g, 2! : o 5 2000 Meter
uktionsmenge ol BT e J 78.140 T --
= 3 onnen
Auktionsumsatz ---197% ... 53,8 Millionen E
— %" 558 Milonenmuro

|

Ef-‘ Heimathafen fiir
[ el Frischfischtrawler
A 155 Fabrikschiffe

4 Logger

' 35 Hochseekutter
Flschverarbeitende Betriebe

40

s ey -
e e

B - .



CUXHAVEN - HADELN - WURSTEN 11. Dezember 1959

Auktionsalltag in Cuxhaven im Jahre 1974

Der Mann im Trenchcoat nickt so heftig, dass ihm fast der Elbsegeler
vom Kopf féllt, ballt die Faust, stampft mit dem Fuf3 auf. Ernst Schade
versteht ihn - und schldgt zu. Mit dem Hammer. Ernst Schade ist
Chef-Auktionator am Seefischmarkt. Der Mann, dem beinahe‘ die
Kopfbedeckung zwischen die Kisten gefallen wire, einer von rund 50
Fischgrofthandlern, hat soeben sechs Kisten feinsten Seelachs ersteigert.
In der Fischhalle X regeln ein fiir Laien unverstandliches Kauderwelsch
und die geheimnisvolle Zeichensprache der Hiandler den Preis.
Frischfisch ist Qualititsware, die so schnell wie moglich an den

Verbraucher weitergeliefert werden muss.

Zeit ist mehr als Geld und Schnelligkeit ist Qualitat.
Jedes Pfund der in Cuxhaven umgeschlagenen Tonnen Frischfisch war

24 Stunden spater beim Verbraucher.

Punkt zehn Minuten vor sieben treibt die Sirene di_e Fischhindler zur
Auktion. Um sieben hebt der Fischauktionator Schade den Hammer:

»Moin, die Herren. Denn man to.« Die plattdeutsche Begriifiung mag
der Laie noch verstanden haben. Das nun folgende » Feuerwerk« vom

Auktionswagen bleibt ihm unergriindlich.

Schade viertelt, der Auktionspreis geht viertelpfennigweise in die Hohe:
»76 einviertel, 76 einhalb, 76 dreiviertel, 77 . . . « und das in einem

Tempo, das sich eher anhért wie das Rattern einer Dampflokomotive.



SONDERBEILAGE Seite 6

Einmal am Ohr kratzen heifdt: e
»Ich biete mehr«

Ernst Schade kennt die geheime Zeichensprache seiner Kunden, es sind
jeden Morgen etwa 50 Grof8hindler, die auf Kisten stehen, genau.
Die einen wackeln mit der Zigarette im Mundwinkel, die anderen

umarmen plotzlich einen Pfeiler oder kratzen sich am Ohr - er wusste

-+ immer wenn geboten wird.

Men 3Opa Exvelk war vierzig Jalhwe (hef-Audionader loeim
Seeficchmarkt Cvhaven wnd e co efvas wie die Seele vow
Geec WA Er verstark 1986 vwnwa verwaclhe wir ceinen Walzerven
AEionshamwer....

... die Geschichte geht weiter!
Qase Sieafried-Eicken
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™ RAUCHERLACHS RAUCHERAAL GUTSCHEIN

RKUGHEELACHS, 1KG RESTAURANT-GUTSCHEIN
rlachs wird von Hand vorgesalzen und ir yerschenken Sie einen Reslauranl{-uis:‘nein
orm im Ofen durch unsere won 25, 50 oder 400 Euro. Wir machen Thnen
per 12 Stunden kalt gerauchen.ﬁmn. Gurscheinkarie umgehend fertig und sehicks
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~ Die kleine Fischkiste
| Niotersachsenstr 10

~ Telefon 0 47 21 / 2 2F 15

ine-fischkiste.de




