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	 gemischter beilagensalat	 1	 6.00
			   (2, 4, 12, c, j)	

	 nordische bruschetta	 2	 19.00	 	

	 mit Nordseekrabben, Räucherlachs, Parmesan		  (b, j)

	 wildkräutersalat räucherlachs	 3	 16.00	
	 mit Honig-Senf Vinaigrette & Sylter Brot		  (2, 4, 12, a, j, x)

	wildkräutersalat garnelen-spießen	 4	 16.00	
	 mit Honig-Senf Vinaigrette & Sylter Brot		  (2, 4, 12, a, b, c,  j, x)

	 wildkräutersalat fischfilet	 5	 17.00	
	 mit Honig-Senf Vinaigrette & Sylter Brot		  (2, 4, 12, a, b, c,  j, x)

	 Wählen Sie aus: Rotbarsch, Seelachs,
	  Lachsfilet, Schollenfilet  

	 kartoffelpuffer	 92	 13.50	
	 mit Räucherlachs und Meerrettich		  (2, 13, a, c)

 	 cuxhavener krabbensuppe	 12	 8.00	 	

	 & Sylter Brot		  (b, g)

	 klare fischsuppe	 13	 8.00	
	 mit reichlich Fischeinlage & Sylter Brot		

€NRNR

FÜ
R

 D
EN

 A
N

FA
N

G
SU

PPE

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite  6

VORSPEISEN

1



 	 matjesvariation	 22	 19.00	
	 von Zweierlei  Matjes mit Hausfrauensauce		  (9, 4, 12)

	 eingelegte bratheringsfilets	 93	 19.00	
	 hausgemacht		  (c,  j)

	 gebratene heringsfilets	 99	 19.00
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Bei allen Gerichten wählen Sie Ihre Beilagen selbst:
Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, Kartoffelsalat oder Pommes Frites.

 	 dorschfilet in bierteig	 42	 23.50	
	 mit Senfsauce		  (a, g, j)

 	 rotbarschfilet in bierteig	 33	 22.00	
	 mit Remouladensauce		  (2, 4, 12, a, c)

	 rotbarschfilet in eihülle	 43	 22.00	
	 mit Remouladensauce		  (2, 4, 12, a, c)		

	 naturgebratenes rotbarschfilet	 44	 22.00	
	 zerlassene Butter		  (2)		

 	 kleines rotbarschfilet /	 82	 14.00
	  lachsfilet / schollenfilet		  (2, 4, 12, a, c)	
	 mit Soße nach Wahl		

	 ... auch in bierteig oder 
	  eihülle möglich
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	 scholle »finkenwerder art«	 45	 27.00	 	

	 mit Speck, Salatteller & Buttersauce
	 ... gerne auch als Filet: Aufpreis: 4,00 €		  (2, 4, 12, a, c, j)

	 scholle »büsumer art«	 45.1	 30.00	
	 mit Nordseekrabben, Salatteller & Buttersauce		  (2, 4, 12, a, c, j)

	 ... gerne auch als Filet: Aufpreis: 4,00 €

	 schollenfilet	 46	 26.00	
	 gefüllt mit Räucherlachs, Nordseekrabben		  (a, g, x)

	  & Dillsauce		

	 naturgebratenes schollenfilet 	 47	 24.00	
	 mit Buttersauce		  (a, g, x)

	 schollenfilet	 48	 26.00
	 mit Rahmchampignons	 	 (a, g)

 	 seelachsfilet gebraten in bierteig	 31	 22.00	
	 und Remoulade		  (2, 4, 12, a, c, j)		

 	 lachsfilet »gedünstet«	 65	 26.00	 	

	 mit Garnelen-Spieß & Dillsauce		  (g)

	 lachsfilet »gebraten«	 105	 26.00	
	 mit Garnelen-Spieß & Dillsauce		  (a, b, g)		
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Bei allen Gerichten wählen Sie Ihre Beilagen selbst:
Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, hausgemachter Kartoffelsalat oder 
Pommes Frites – Beilagen können nicht gegen einen Salat getauscht werden. 
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 	 schellfisch im ganzen gedünstet	 62	 24.00
	 mit Dijon-Senfsauce		  (g, j)

 	 limandesfilet »natur«	 49	 26.00	
	 gebraten, mit Buttersauce & Salatteller		  (2, 4, 12, a, b, g, x)

	 limandesfilet in eihülle	 49.2	 26.00	
	 mit Remouladensauce & Salatteller		  (2, 4, 12, a, b, c, x)		

	 scampi-spieße	 101	 22.00	
	 mit Aioli, Salatteller & Sylter Brot		  (2, 4, 12, c, j, x) 
	  

 	 nordseekrabben	 91	 22.00	
	 auf Schwarzbrot mit Spiegeleiern		  (b, c, x)

	 »fischer-frühstück«	 95	 25.00	
	 Nordseekrabben, Rührei & Bratkartoffeln		  (b, c, x)
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Bei allen Gerichten wählen Sie Ihre Beilagen selbst:
Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, hausgemachter Kartoffelsalat oder 
Pommes Frites – Beilagen können nicht gegen einen Salat getauscht werden. 
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 	 seeräuberstäbchen	 81	 7.00
	 Fischstäbchen mit Pommes Frites		  (a)

	 kapitänsschnitzel	 83	 8.00
	 Hähnchenschnitzel mit Beilage		  (a)

	 kartoffelpuffer	 90	 8.00
	 mit Apfelmus		  (a, c)

	 fischfrikadelle	 97	 8.00
	 hausgemacht mit Remouladensauce		

	 pommes frites		  4.00
	 eine Portion		  (a, c)

	 ketchup / mayonnaise		  1.00
			   (c, j)

Alle Allergene und Zusatzstoffe auf Seite 65

	 labskaus	 74	 19.00	 	

	 mit Spiegeleier, Rollmops & Rote Beete		

	 spaghetti	 102	 19.00
	 mit Scampis & Pesto		

	 »bootsmann-teller«	 103	 28.00	
	 mit Rotbarschfilet, Dorschfilet, Schollenfilet,		  (2, 4, 12, a, c)

	 Seelachsfilet & Remoulade				  

	 »admirals-teller« 	 104	 28.00	
	 mit Schollenfilet, Limandesfilet, Lachsfilet,		  (2, 4, 12, a, c, x)

	 Garnelenspieß, Nordseekrabben & Remoulade 		
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	 falafel mit dip	 98	 12.00	 	

	 und Wildkräutersalat		  (2, 4)		

	 veggie-burger	 981	 13.00
	 mit Beilage		  (a)		
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	 chicken burger	 75	 13.00	 	

	 mit Beilage		  (g)

	 fisch burger	 76	 13.00
	 mit Beilage		  (g)

	 hähnchenschnitzel »wiener art« 	 72	 19.50	
	 mit Beilage		  (a)

	 hähnchenschnitzel	 73	 19.50	
	 mit Rahmchampignons		  (a, g)

Enthält folgende Allergene: (a) glutenhaltiges Getreide, (b) Krebstiere, (c) Eier und 
ihre Erzeugnisse aller Sorten, (g) Milchprodukte jeglicher Art, (j) Senf,

(L) Schwefeldioxid und Sulfite, (x) Konservierungsstoffe

Enthält folgende Zusatzstoffe: (1) Farbstoff, (2) Antioxidationsmittel, (4) Süßstoff, 
(10) koffeinhaltig, (11) chininhaltig, (12) Farbstoff, (13) geschwefelt

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

Bei allen Gerichten wählen Sie Ihre Beilagen selbst:
Salz- oder Bratkartoffeln, Langkorn-Reis, hausgemachter Kartoffelsalat oder 
Pommes Frites – Beilagen können nicht gegen einen Salat getauscht werden. 



	 tönissteiner				  

	 mineralwasser classic	 0.25/0.75	 2.90/7.00

	 mineralwasser naturelle	 0.25/0.75	 2.90/7.00

	 mineralwasser medium	 0.25/0.75	 2.90/7.00

 	 coca-cola zero	 0.3/0.4	 3.80/4.80	 (1, 4, 10)

	 coca-cola original	 0.3/0.4	 3.80/4.80	 (1, 4, 10)

	 orangenlimonade	 0.3/0.4	 3.80/4.80	 (1, 4)

	 zitronenlimonade	 0.3/0.4	 3.80/4.80	 (1, 4)

 

	 apfelsaft »naturtrüb«	 0.2	 3.00

	 orangensaft	 0.3	 3.80

	  landlust apfelschorle	 0.33/0.4	 3.80/4.80

	 landlust johannisbeerschorle	 0.33	 3.80	

	 landlust rhabarberschorle	 0.33	 3.80

	 café crème	 1 tasse	 3.80

	 milchkaffee	 1 tasse	 4.00	 (g)

	 cappuccino	 1 tasse	 4.00	 (g)

	 latte macchiato	 1 tasse	 4.00	 (g)

	 espresso	 1 tasse	 2.80

	 heisse schokolade	 1 tasse	 4.00	 (g)
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GETRÄNKE

	 tee				  

	 - roibusch	 1 tasse	 3.00

	 - schwarz	 1 tasse	 3.00

	 - grüner	 1 tasse	 3.00

	 - früchte	 1 tasse	 3.00

	 - pfefferminz	 1 tasse	 3.00

	 malzbier	 0.33	 3.80 	

	 steuermanns	

	  pils vom fass	 0.3/0.4	 3.90/4.90	
	 bernstein vom fass	 0.3/0.4	 3.90/4.90	
	 schwarzbier vom fass	 0.3/0.4	 3.90/4.90	
	 hefeweizen	 0.5	 5.50
	 hefeweizen alkoholfrei	 0.5	 5.50
	 radler alkoholfrei	 0.33	 3.80
	 (steuermanns) alkoholfrei	 0.33	 3.80

	 alsterwasser	 0.3/0.4	 3.90/4.90
		  	 (1, 4)
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 	 weißwein	

	 grauer burgunder, trocken	 0.2 /0.75	 7.50/22.00	 ( L)

	 gavi aus italien, trocken	 0.2/0.75	 9.00/40.00	
	 riesling, feinherb	 0.2/0.75	 7.50/22.00	 (L)

	 weißherbst	 0.2/0.75	 7.50 / 22.00	 (L)

	 rotwein
	 cabernet sauvignon	 0.2	 7.50	 (L)

	  & merlot

	

	 küstennebel 21,8%	 2 cl	 3.50

	 malteser aquavit 40%	 2 cl	 4.00

	 linie aquavit 40%	 2 cl	 4.00

	 jägermeister 35%	 2 cl	 4.00
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PRÄMIERTE WEINE VON WEINGUT PRÄMIERTE WEINE VON WEINGUT 
KRUGHOF & WEINHAUS FLICK KRUGHOF & WEINHAUS FLICK 

	 winzerglühwein	 1 tasse	 3.80
	 rot oder weiß
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